PAUL
PEREA

EDUCACION

ADMINISTRACION DE NEGOCIOS
Universidad Catdlica de Santa Maria
Arequipa, Peru

1994 - 1999

COCINA Y GASTRONOMIA
Instituto Le Cordon Bleu Peru.
Lima, Peru

2002 - 2004

CATAS Y MARIDAIJES
Centro Argentino de Vinos y Espirituosas

Buenos Aires, Argentina
2009

ASESORIAS GASTRONOMICAS

RESTAURANTE ZINGARO
Arequipa, Peru

VINOS Y CAFE WINE BAR
Arequipa, Peru

RESTAURANTE BAR CHUNCHO Destileria
Andina
Cusco, Peru

HOTEL CIRQA - Relais & Chateaux
Identidad gastronémica con Morten
Andersen (Director de cine Danés)
Arequipa, Peru

DATOS

FECHA DE NACIMIENTO 22 de junio de 1977

NACIONALIDAD Peruano

DOC. DE IDENTIDAD 29708262
CONTACTO

LLAMAME +51 979 394 676
ESCRIBEME paulperea@salamanto.com
LOCALIZAME Peru

EXPERIENCIA

RESTAURANTE BAR/CAFE “MONZA” (Restaurante familiar)

Arequipa, Peru

Compras y almacén - jefe de A&B
HOTEL “KAITO” — AREQUIPA
SUNLIGTH MOUNTAIN RESORT
Denver Colorado, Estados Unidos
Ayudante de cocina

RENTZIOS COCINA GRIEGA Y MEDITERRANEA
Denver Colorado, Estados Unidos

Diswasher y ayudante de cocina

ROSA NAUTICA — COCINA PERUANA
Lima, Peru

Cocina fria (Practicas pre-profesionales)

RESTAURANTE - ESCUELA LE CORDON BLEU
Lima, Peru

Practicas pre-profesionales

HOTEL BARCELO BAVARO
Punta Cana, Republica Dominicana

Pasantia profesional (Cocina buffets, cocina francesa, cocina

marina y pasteleria)
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PEREA

EXPOSICIONES & EVENTOS

Clases magistrales en las principales escuelas de
gastronomia del Peru (Instituto del Sur, Escuela de
Gastronomia Sthendal, Escuela de cocina Le
Cuisinier, Escuela Thomas Jefferson (Fotografia
Gastrondmica) - Arequipa, Peru.

Escuela de cocina Paracay - Cusco, Peru.

Escuela de Gastronomia Le Cordon Bleu “La
ignorancia matd al camardén” - Lima, Peru

Basque Culinary Center “Cocina peruana regional
contemporanea” y “ La cocina del corazén” - San
Sebastian, Espafia.

Jurado del concurso femenino La Cuillere d'Or de
Francia, sede Peru. Arequipa, Peru.

Dia Internacional de la Alpaca, Exposicion y
degustacion de carne de alpaca. Evento organizado
por PROMPERU - Arequipa, Peru.

Superfoods Peru, Evento organizado por PROMPERU
Arequipa, Peru.

“Envinados Winefest” y “Feria y exposicidn
internacional de vino” - Arequipa, Peru.

Exposiciones gastrondmicas en las principales ferias
gastrondmicas peruanas como “Perd mucho gusto”
(PROMPERU), “Mistura Feria Internacional”,
“Biogourmet Peru, “PechaKucha Sisay” (SLOW FOOD
PERU)

EXPERIENCIA

TAWA NOVOANDINO SUSHI BAR — FUSION PERUANO-JAPONESA
Arequipa, Peru

Chef propietario

SAKE SUSHI BAR-NIKKEI - FUSION PERUANA/JAPONESA
Buenos Aires, Argentina

Chef — Implementacién del concepto sushibar cldsico al concepto
nikkei.

PURA VIDA JUICE BAR & SMOOTHIES
Buenos Aires, Argentina

Jefe de heladeria y chocolateria orgdnica

EXPERIMENTAL RAWBAR fish & meat
Buenos Aires, Argentina

Chef propietario

DELICATESSEN ANDINOS DEL PERU - Centro de produccién de
productos gourmet con ingredientes de la regidén Arequipa.
Arequipa, Peru

Chef- jefe de produccion

SALAMANTO RESTAURANTE - Cocina peruana de autor
Arequipa, Peru

Chef propietario
MICELIO RED NATURAL — HUERTO ORGANICO

Produccion de vegetales organicos, hidropodnicos y gallinas de
huevos felices

LITORAL 480 KM CEBICHERIA — Cocina marina exclusiva de la
costa arequipena.
Arequipa, Peru

Chef propietario

OPIS TRATTORIA AREQUIPENA - Fusién italo-arequipefia
Arequipa, Peru

Chef propietario

KAWSAI RESTO BAR-BOUTIQUE - Cocina nativa y tejido andino
Arequipa, Peru

Chef propietario

GRUPO SALAMANTO
Arequipa, Peru

Chef corporativo
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DATOS

FECHA DE NACIMIENTO 22 de junio de 1977

NACIONALIDAD Peruano
DOC. DE IDENTIDAD 29708262
(e CONTACTO
P A U L LLAMAME +51 979 394 676

ESCRIBEME paulperea@salamanto.com
LOCALIZAME Peru

PEREA

REFERENCIAS

e Chef Fernando Oré — Coordinador culinario Escuela Le Cordon Bleu — Peru.

e Sra. Soledad Paredes — Ex Secretaria General Escuela Le Cordon Bleu — Peru.

* Sr. David Bosia — Sommelier de la ONAV (Organizacion Nacional de Catadores de Vino) — Italia.

e Sra. Claudia Hinojosa — Directora de la Escuela de Gastronomia del Instituto del Sur Arequipa.

e Sra. Yobana Morizaki — Directora del Instituto de Cocina Sthendal — Arequipa.

e Sra. Maria Elena Cornejo — Periodista Gastrondmica, revista “Caretas” Lima.

e Sra. Anel Townsend - Ex congresista de la Republica y Organizadora del concurso “La Cuillére d'Or” de Francia,
sede Peru.

e Sra. Jessica Rodriguez - Presidenta de la Cdmara de Comercio de Arequipa.

e Sra. Lourdes Perez-Witcht, Presidenta del Comité de Turismo de la Cdmara de Comercio de Arequipa.

e Sr. William Palomino - Director de Cultura de la Municipalidad de Arequipa.

e Sr. Mario Rommel Arce, Director de la Biblioteca Municipal de Arequipa.

e Sr. Eduardo Ugarte - Director del Museo de Arte Contempordneo de Arequipa.

e Sr. Walter Bustamante - Director de Caretur (Cdmara de Turismo) Arequipa.

e Sr. Jorge Valderrama, Presidente de AVIT (Asociacion de Agencias de Viajes y Turismo de Arequipa)

e Sr. Javier Chavez, Presidente de AGAR (Asociacidon Gastrondmica de Arequipa)
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